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MENU RESTAURATION & il 2026

SCOLAIRE - )
Lundi 30/03 Mardi 31/03 Jeudi 02/04 Vendredi 03/04
Radis Emincé de Volaille Carottes rapées Bio Pané au Fromage
ou ou
Tortellini a la Tomate Perle de blé Filet de lieu Cordon Bleu
(Sauce a la Bisque de
Fruit de saison Poélée Wok Homard) Haricots Verts
0 Fromage a la coupe Purée Fromage a la coupe
ﬂ Riz au lait Bio Fruit de saison Compote
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Lundi 20/04 Mardi 21/04 Jeudi 23/04 Vendredi 24/04
Dahl de Lentilles Salade asiatique Endives au raisins Goulasch de Beeuf
Corail Bio secs ou
Poisson pané Pomme de Terre
Riz Bio (Sauce Tartare) Sauté de Dinde au Boulangére
Curry
Fromage Quinoa Bio ou Chou Fleur Persillade
Haricots rouges a la
Compote Yaourt Local Tomate Fromage a la coupe
<<Ferme Chambon>>
Boulgour Bio Fruit de saison
fi(}, N N/
Clafoutis aux Péches
<<Maison>>

Information : la viande bovine présente dans nos menus est exclusivement
d'origine francaise.
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MENU RESTAURATION
SCOLAIRE

Avril 2026

LUNDI 27/04
Salade Verte
Omelette au Fromage

Pomme de terre
vapeur

Flan Caramel Bio

b

MARDI 28/04
Salade de Pates Bio
Emincé de Porc aux

Pruneaux
ou

Tomate farcie

végétale

Carottes Bio

Roulé au Nutella

JEUDI 30/04

Dos de Colin
(Sauce Boursin)
ou
Plat de
Légumineuses et
Céréales

Blé Bio
Fromage a la coupe

Fruit de saison

Information : la viande bovine présente dans nos menus est exclusivement P m,»,(/'

d'origine francaise.

* Tous nos fromages sont au lait Pasteurisé.
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