
MENU RESTAURATIONSCOLAIRE
Mai 2026

Bio
Frais et RégionalInformation : la viande bovine présente dans nos menus estexclusivement d'origine française.* Tous nos fromages sont au lait Pasteurisé. La cuisine centrale se réserve le droit demodifier ses menus en fonction del’approvisionnement

LUNDI 04/05
Radis

Moussaka auxLentilles
Petits suisses Bio

MARDI 05/05
Concombre Bio à lavinaigrette

Saucisse deToulouseouPomme de TerreBoulangère
Chou Fleur

Flan caramel Bio

JEUDI 07/05
Lasagnes auxSaumons et Épinards

Fromage à la coupe
Fruit de saison

VENDREDI 08/05

FÉRIÉ

LUNDI 11/05
Brandade de Poisson
Fromage à la coupe
Fruit de saison Bio

MARDI 12/05
Macédoine deLégumes

Tajine aux Fruitssecs
Semoule

Yaourt Local<<Chambon>>

JEUDI 14/05

FÉRIÉ

VENDREDI 15/05

FÉRIÉ
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Frais et
Régional

LUNDI 18/05
Betteraves Bio(Vinaigrette)

Poisson Meunière
Petits Pois

Fruit de saison

MARDI 19/05
Salade Piémontaise
Sauté de VolailleouTomate Farcievégétale

Brocolis
Fromage Blanc Bio

JEUDI 21/05
Salade Coleslaw Bio
Hachis Parmentiervégétal(Plat unique)
Fruit de saison

VENDREDI 22/05
Steak HachéOuŒuf dur Bio

Poêlée de Courgettesau Curry et lait deCoco
Fromage à la coupe

Paris-Brest

LUNDI 25/05

FÉRIÉ

MARDI 26/05
Jambon braisé(Sauce à l’Orange)ouQuinoa Bio
Ratatouille
Tartare

Fruit de saison

JEUDI 28/05
Carottes Bio râpées
Tortellini à la Tomate
Semoule au lait Bio

VENDREDI 29/05
Tomate / Mozzarellaen vinaigrette
Quenelle de Brochet(Sauce Matelot)

Riz Bio
Fruit de saison


